Madame, Monsieur, bonjour,

C’est avec le plus vif intérét que je prends connaissance de votre proposition.
Ayant exercé plusieurs années en qualité de Directeur, j’ai acquis le sens des responsabilités,
des relations humaines et du management.

De plus,

ces années passeées en qualité de responsable dans différents établissements de prestiges m’ont permis

d’affirmer et d’affiner mes compétences dans la gestion économique d’un service, la réalisation de la gastronomie,
'organisation d’événements et 'amour du vin.

Ces expériences ont largement solidifié ma maitrise dans les domaines de la gestion, du management etle sens commercial.

Dynamique, organisé, consciencieux, j'éprouve du plaisir & relever des défis.
Enfin, les postes occupés dans les secteurs de la gastronomie,
de I'hétellerie et du luxe m’ont permis defaire facilement face au stress et de savoir satisfaire les exigences de la clientéle.

C’est donc avec sérénité mais conviction que je vous soumets ma candidature,
déterminé a faire partieintégrante de votre équipe et tenter de contribuer au succes de votre établissement.

Mes références :

SAS CENTRO a Biarritz (64)

Monsieur Olivier Bajen (Actionnaire Majoritaire)
-06.76.40.29.29

Relais & Chateau 'LE MAS DES HERBES BLANCHES' a Joucas (84)
Poste de Chef Sommelier en 2022

Et Hotel 5* ‘LE PALACE DES NEIGES’ a Courchevel

Monsieur Hagopian (Directeur d'hotel)

-06.70.83.43.53

Hotels 4* 'CLOITRE SAINT LOUIS ET AVIGNON GRAND HOTEL' a Avignon (84)
Monsieur Lorenzi (Directeur des opérations du groupe SJA)
-06.32.08.93.21

Relais & Chateau 'LE MAS DES HERBES BLANCHES' a Joucas (84)
Poste de Directeur de la Restauration en 2016

Monsieur Bouskela (Directeur d'hétel)

-06.70.83.43.53

Dans I'espoir que ce rapide exposé suscite votre intérét, je me tiens, dés a présent, a votre entiere disposition.

Je vous prie d’agréer, Madame, Monsieur, 'expression de mes sincéres salutations.
Arnaud Tecza
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