
Mention complémentaire "
cuisinier en dessert de
restaurant" obtenu en 2020

Baccalauréat Professionnel
obtenu en 2019

BEP Cuisine obtenu en 2018
Brevet des collèges obtenu en
2016

Lycée Hôtelier Sainte Thérèse
Mention MCCDR ( mention
complémentaire cuisinier en
desserts de restaurants)-(1 an)

Lycée Hôtelier Notre Dame Bac
Professionnel (3ans) à Saint
Méen le Grand

06 15 99 24 88

2 Voie de la Lande Basse,
35380 Plélan-le-Grand

DIPLÔMES 

DIPLÔMES 

LANGUE

CONTACT

Du 1er avril 2022 au
31 octobre2022 

Du 2 août au 10
septembre 2023 

Du 1er janvier au 15
mars 2023

Du 1er Février 2022, au 25
Février 2022

Du 4 Décembre 2021 au  
14 janvier 2022

Du 11 Octobre au 31
Octobre 2021

Du 10 Mai 2021 au 6
Octobre 2021

Du 1er décembre 2020 au
1er Mars 2021

Du 1er Août 2020 au 22
Novembre 2020

Du 1er Juillet 2020 au 25
Juillet 2020

De Janvier 2019 à Janvier
2020 (tous les week end)

TYBistro 

Le grenier à pain 

Les douceurs de Broceliande

La Maison Guichard

Hotel Mil8

Castel Clara 

Hôtel le Cardinal

Boutique Nat'aël (prêt-à-porter)

Le Castel-Clara

La Maison Guichard

Le Délice des Rois

Le Vieux Logis - Trémolat

Les Bas-Rupts - Gérardmer

The Tylney Hall Hotel - Hook

Le Tiegezh - Guer

Le Relais de Brocéliande - Paimpont

Location-Gérance, Restaurant - Belle- Ile en Mer-
Chef de cuisine et co-dirigeante d'établissement

Vendeuse - Le Rheu

Pâtissière - Paimpont 

Boulangerie Patisserie, Plélan Le Grand - Vendeuse

Cheffe de partie pâtissière, Avoriaz

Serveuse - Belle île en Mer

Cheffe pâtissière - Belle île en Mer

Responsable de boutique - Plélan le Grand

Commis pâtissière - Belle Ile en Mer 

Pâtissière - Plélan Le Grand 

Seconde de cuisine - Beignon 

 EXPERIENCES PROFESSIONNEL 

STAGES

Enora
Lassencerie

enora.lassencerie@gmail.com

02/11/2001

Permis B

Anglais


