Stéphanie GIRALT ]
26 Rue Raymond Lefoore |
93700 Drancy |
Téléphone: 06 63 19 33 65 |
Email: stef-ammoura@gmail. com
MANAGER / CHEF DE ¢ UISINE
Expérien es professionnelles
Octobre 202032023 Compétences clés diveloppees

» Manager en restauration chez DUBBLE Food a
Malakoff
Septembre 2019 3 septembre 2020

» Manager en restauration: Restaurant CUIZINES 3
Neuilly su Seine

Novembre 2015 3 Février 2019
Manager en restauration: Restaurant BAGEL Chef 3
I'ile St Denis (gestion des stocks; planning, caisse,
gestion du personnel)

Avril 2009 3 aout 2015

» Restaurant CUIZINES Paris 75001 (responsable de
cuisine; assistante Manager:

** Préparation et vérification de |a production

% Faire respecter les régles d’hygiéne et de securité

(HACCP)

Création de nouvelles recettes

Fidélisation de |a clientele

o

2008/2009 Restauration d’entreprise (Neuilly sur seine)
** Préparation des plats pour le personnel d’entreprise
%* Prise des températures

** Faire respecter les régles d’hygiéne (HACCP)

% Accueil des clients

% Cléture des caisses

1994/2007 Aéroport Charles de Gaulle Roissy
* Responsable bar restaurant

* Manager les équipes

%+ Gestion de stock

** Ouverture et fermeture du point de vente
** Organisation de banquet

Développement du chiffre d’affaire

..

.
"

Manager et favoriser | intégration des équipes

Elaborer des stratégies pour développer les
ventes

Gestion et fidélisation de I clientéle

Responsable des achals, gestion de stock,
négociation des tarifs, bvaluer los besoins

Elaborer des nowyelles recetles
Organisation et mise en Place de banguets

Maitriser les outils numérigues et moteurs de
recherche

Formations
Formation d'assistante Manager (Erole de Jormation
de I'aéroport Roissy Charles dp Gaulle

V' Comment vendre plus
v’ Les outils du M,
v Les normes HACCP



