
Evghenia
BASOGLU

06 22 41 19 68

4, impasse du clos follet
86170 Avanton

evgheniabgl@gmail.com

fiabilité, dynamisme et rigueur sont les
qualités que je souhaite mettre à la
disposition de vos équipes, votre
établissement et vos clients.

Rigoureuse et organisée

Adaptable et tenace

Capable de créer du lien avec

les personnes tout en restant à

ma place

Sensible à la qualité de service

Goût pour le travail en équipe

et l’entraide

S A V O I R  Ê T R E

Français

Russe

Turc

L A N G U E S

F O R M A T I O N S  

Gestes & postures 2022
Sauveteur Secouriste du Travail
2022
Bac Sciences Economiques &
Sociales (niveau) 2019

E X P E R I E N C E

CASINO  JOA - ST BRÉVIN L’OCEAN

Maître d’hôtel, restaurant le Cap ; 04/2023 au 28/07/2023

gestion de service restaurant et bar

management d’une équipe de 20 personnes 

Chef de rang, restaurant le Cap, 03/2022 à 04/2023

gestion du service de mon rand

management de l’équipe, des saisonniers et des

intérimaires

Serveuse  / Barmaid, restaurant le Cap, 10/2021 au 03/2022

LES RESIDENTIELS -NIORT & ST BREVIN L’OCEAN
Agent polyvalent de jour et de nuit
02/2020 au 09/2021

Veiller au bien-être et répondre aux besoins d’une

centaine de personnes âgées

LE MARCHÉ - NIORT
Agent polyvalent de jour et de nuit
04/2019 à 12/2020

vendre, conseiller et faire des ventes additionnelles

assumer la responsabilité de la caisse

C O M P É T E N C E S

Dans l’équipe : coordonner la salle et la cuisine en veillant à une bonne dynamique d’équipe.
Dans votre établissement : gérer la facturation avec les logiciels (inventaires, stocks), veiller à la
productivité en maintenant la qualité de service.
Pour vos clients : avec souplesse et adaptation, garantir un accueil impeccable et la fiabilité des
informations.


